
Doppia freschezza



Esposizione 
verticale
Il prodotto non si 
muove e non perde 
liquidi.

Confezione 
ermetica
Sicura e con
apertura facilitata.

Shelf life 
elevata

Packaging
originale
Con foto e suggerimenti 

di preparazione.

La shelf life è mediamente il doppio di 
quella di un prodotto in A.P. La confezione può 
essere esposta anche verticalmente o può 
rovesciarsi: il prodotto rimane immobile perché 

trattenuto dal fi lm. A diff erenza del comune 
sottovuoto non si crea siero all’interno della 
confezione. Il primo fi lm che sigilla sottovuoto 
il prodotto è saldato su tutta l’area della 

vaschetta per dare maggiore sicurezza. 
Il secondo fi lm sigilla la parte superiore della 
vaschetta  ad ulteriore protezione ed è ampia-
mente personalizzabile.

I vantaggi delle frattaglie in Darfresh® Three Web

Freschezza e salubrità.
Una garanzia per il consumatore.
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Doppia  freschezza

Una linea completa che risolve la questione 

delle rotazioni sul punto vendita, un nuo-

vissimo confezionamento con doppio fi lm 

che non è uno spreco bensì un vantaggio 

per la freschezza al banco, e per la tenuta 

del prodotto nel frigo del consumatore. 

Questo confezionamento conserva al me-

glio e più a lungo il prodotto e ne garanti-

sce una ottimale presentazione.

Doppia  salubrità

Una linea completa, preparata in apposi-

te sale di lavorazione che ottimizzano la 

salubrità del prodotto grazie al rispetto di 

continue verifi che dell’ambiente, corrette 

prassi igieniche e procedure standard di 

sanifi cazione.

Doppio  assortimento

Un mix di off erta mirato che coniuga al me-

glio lo spazio tra gestione ottimale della 

gamma e assortimento dei prodotti a banco.

Doppio  servizio

Un interessante rapporto qualità prezzo 

unito alla praticità di tagli pronti a durata 

ottimale: un vero servizio.

Codice Denominazione
Shelf life

(Gg)
Peso netto

taglio/conf. (Kg)
Ean

unità consumo
Unità di vendita

Pezzi per 
imballo

Peso medio
U.v. (Kg)

0989 FEGATO SUINO FETTE DARFRESH TW CTP 10 0,35 2519410 Cartone 30X40 8 2,80

0991 PIEDE SUINO 1/2 DARFRESH TW CTP 14 0,55 2519610 Cartone 30X40 8 4,40

0993 STINCHI SUINO 1/2 DARFRESH TW CTP 14 0,55 2519720 Cartone 30X40 8 4,40

Frattaglie di suino e stinco

Codice Denominazione
Shelf life

(Gg)
Peso netto

taglio/conf. (Kg)
Ean

unità consumo
Unità di vendita

Pezzi per 
imballo

Peso medio
U.v. (Kg)

3048 CUORI BOVINO FETTE DARFRESH TW CTP 14 0,35 2519750 Cartone 30X40 8 2,80

3049 FEGATO BOVINO FETTE DARFRESH TW CTP 10 0,35 2519760 Cartone 30X40 8 2,80

3051 LINGUE BOVINO TRANCIO DARFRESH TW CTP 14 0,40 2519800 Cartone 30X40 8 3,20

3052 CODE BOVINO TAGLIATE P.LA CTP - ATP 07 0,70 2519840 Cartone 30X40 4 2,80

3053 TRIPPA BOVINO TAGLIATA DARFRESH TW CTP 14 0,40 2519870 Cartone 30X40 8 3,20

4024 FEGATO VIT.LO FETTE DARFRESH TW CTP 10 0,35 2519920 Cartone 30X40 8 2,80

4025 LINGUA VIT.LO TRANCIO DARFRESH TW CTP 14 0,40 2520230 Cartone 30X40 8 3,20

Frattaglie di bovino e vitello


